HayuHo-cTpy4Ho Behe 3a TeXHUUKD-TEXHOMNOW Ke Hayke
MNpeamer: Ob6pazay o HCnyraearsy YCNoBa 3a M360p vy 3Barbe HACTaBHWMKE

O6nacr: Octane nbnacti
3eamse: JoueHT

WMe 1 npeaume
JeneHa Dununoeuh

Hatym poherba
13.03.1976.

Hasue v ceguwre ycTaHoBe/opraHv3aumie y kojoj je kaHauaaT 3anocnen

HayuHu uHcTUTYT 33 npexpambexe TexHonoruje y Hosom Cany, Ynueepsuter y Hosom Caay, Bynesap uapa
Nazapa 1, 21000 Hoewu can

PagHo mecto
HayuHn pagmuk

fAatym pacnucusarea KoHkypca
24.01.2018.

HauwH (MecTo) objasmueara
http://poljfak.ni.ac.rs/

3Barse 3a Koje je pacnwcaH KOHKYpPC
HacraeHvuk y 3same noueHTa

¥xa HayuHa obnacr
TexHonoruja u WHMEHEDCKKW NpOoUecH

1. flokTopaT Hayka u3 yxe HayuyHe obnactu 3a kojy ce 6Gupa
(Ha3ue fokTopcke AucepTauuje, yxa Hayuda obnacT, rogMHa M Mecto oabpaHe)

Hazune aokTopcke AucepTauuje: MHTepakuwja npexpaMBeHnx BaKaHa ca rpagnBHUM MaTepujama Tecta y
NOCTYNKY U3paje NeKapckux NpoW3Boga CHUMeHe eHepruje,

Ywa HayuHa obnact: Keanuter u 6esbeaHocT xpaHe GUrsHor nopexkna

loawHa u mecto oabpaxe: 2009. roavHa, TexHonowkw cdaxynter y Hosom Caay, YHusepsuter y Hosom Caay.

2. NpucrynHo npepasatbe U3 yxe HaydHe obnactu 3a kojy ce 61pa, NO3UTUBHO OLUEHEHD 04 CTpaHe
BMCOKOLWKONCKe ycTaHose koja je objasuna KOHKYpC (HasecTu 6poj u gatym yTepheHe oueHe)

3. NosuTreHa oueHa negarowkor pana yrepheda y cknagy ca 4nadom 13, MpaBunHuka o NocTynky cTuuara
3BaH-38 W 3aCHWBatba PafHOr oAgHoCa HacTaBHKMKa YHuBepauTeta y Huwy, ocuM ako ce bupa no npeu nyt y
HacTaeHWuko 3Barbe (HaeecTn Bpoj u aaTym yTepheHe oLeHe)

4. OcTBapeHe aKTUEHOCTH Gap v gBa enemenTa AONPUHOCA WWMPO] aKaAEMCKO] 3ajeAHMUUM U3 YNaHa 4, BRuxuIx
KpUTEpUjyMa 3a u3b0p y 3Barba HaCTAaBHMKAE, OCMM aKo ce 6Mpa no Npsu NyT ¥ HacTaBHWuYKO 3Barke



J 5.y noCNeAHUx NeT roAvHa HajMarse jegad pan objas/beH y yaconucy Koju u3aaje YHusepauTeT y Huwy uiu
. ©akynTeT YHusepauTeTa y Huwy unu ca SCI nucTe, y KojeM Je NpeOnOTNMCaHK ayTop

Filipovic 1., Ivkov M., KoSuti¢ M., Filipovi¢ V. (2016). Ratio of omega -6/omega-3 of Spelt and Flaxseed Pasta
and Consumer Acceptability, Czech Journal of Food Science, 34 (6) 522-528.

SCI 2016 Food Science & Technology: 97/130

Impact factor 2016: 0.787

6. ¥ nocneamwMx nNeT rofvHa HajMarse jepad paa objaemeH y YaconuouMa:

- kaTeropuje M21 unu

kateropuje M22 mnwu

kaTteropwje M23 ca neToroAWwtsuM MMnakT aktopom sehum og 0.49 npema TomMmcoH PojTepc nucTK UK
ca SCI nucre,

y KojeM je npeonoTnMcaHdk ayTop (HaeecTu nogartke o HayyHoM paay, DOI 6poj)

Filipovi¢ 1., Pezo L., Filipovi¢ V., Brkljaca J., Krulj J. (2015). The effects of w-3 fatty acids and inulin addition
to spelt pasta quality, LWT - food Science and Technology (Lebensmitte-Wissenschaft und Technologie), 63,
43-51,

SCI 2015 Food Science & Technology: 23/125

Impact factor 2015: 2.711

6. 3aMeHa: Pag y yaconucuMa W3 HaBedeHUX KaTeropuja u NuCcTe 3aMerbyje ce perucTpoBaHUM NaTeHToM

6. 3ameHa: Pag y 4aconucuMa W3 HaBefeHuX KaTeropuja v NucTe 3amersyje Ce ca ABa paja y 4aconucuMa ca
SCIE nucTe v kKojuma je bap vy jeaHoMm paay NpeonoTnncadKd ayTop

7. Hajmare jegHo uanararee Ha mehyHapoaHom unu aomahieMm HayyHOM ckyny (Konuja pana w3 36opHWKa
pafoBa ckyrna Wnu NoTepAa OpraHM3aropa ckyna Aa je paj npeseqTosaH)

Mpenasarbe No No3vWBY ca MelyHapoAHOr CKyNa WTaMnaHo y uenuHm (M ;)
Filipovié 1., Filipovi¢ S., Kormanjo$ S., Radovi¢ V., NjeZi¢ Z., Okanovi¢ D. (2014). Influence of extrusion
process on the nutritive valiue of soybean, XVIII International Eco-Conference, 24th-27th Septembre, Novi

Sad, Serbia, p. 35-46.
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HanomeHna: KanawaaT je AyxaH Aa nonywed, oalTaMnad U notnucad obpasau o ucnyrasaky yCNoBa 3a
1360p y 3Barke HacTaBHWKa focTasu dakynTeTy Koju je 06jaBuo KOHKYPC 3ajeHO Ca OCTanomM
AoKyMeHTaunjoM KojoM gokasyje Aa wenyrasa YCNoBe KOHKypca



